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CLIMA Mediterrâneo

SOLO Xisto
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ANODECOLHEITA 2017

PRODUÇÃO 2660Garrafas

ENÓLOGO Paulo Laureano

VINIFICAÇÃO
Asuvasapós umamaceraçãoabaixa temperatura (10/12ºC) , fermentam em depósitos
de inox tronco-cónicos.Apósa fermentação malolática, o estágiodecorre em barricas
novase usadasde carvalho Francês,por um período de 12meses,até ao engarrafamento

ENGARRAFAMENTO Automático, sobatmosfera e temperatura controlada.

TEORALCOÓLICO 14%vol.

ACIDEZTOTAL 5.6 g/dm3

pH 3.58

AÇUCAR 0.1 g/ dm3

COR Granada

AROMA Aroma de fruta negramadura e frutos silvestres mesclados.Especiariadamadeira aonde
estagiou e algum caféverde.

PROVA Sabormacio, acidezbem equilibrada, longa percepçãoda fruta

FINAL DEBOCA Finalde bocaprolongado com notas de elegância

CONSUMO Após1mêsde engarrafamento, até 10 anos

GASTRONOMIA Carnesvermelhas, caçae peixes gordos no forno.

GARRAFA Garrafas de 750 mL,

EMBALAGEM Caixasde cartão de6 x 750 mL.


