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2660 Garrafas

Paulo Laureano

Asuvasapds uma maceragdoa baixa temperatura (10/12°C) , fermentam em depositos
de inox tronco-conicos. Apods a fermentacéo malolatica, o estagio decorre em barricas
novas e usadasde carvalho Francés, por um periodo de 12 meses, até ao engarrafamento

Automatico, sob atmosfera e temperatura controlada.
14% vol.

5.6 g/dm3

3.58

0.1g/ dm3

Granada

Aroma de fruta negra madura e frutos silvestres mesclados. Especiariada madeira aonde
estagiou e algum café verde.

Sabormacio, acidezbem equilibrada, longa percepgaoda fruta
Final de boca prolongado com notas de elegancia

Apds 1 més de engarrafamento, até 10 anos
Camesvermelhas, cagae peixes gordos no forno.

Garrafas de 750 mL,

Caixasde cartdo de 6 x 750 mL.




