
pousio antão vaz & alvarinho 2021
casa agrícola hmr

Classificação: Vinho Regional Alentejano 

Espécie: Branco

Ano de colheita: 2021

Castas: Antão Vaz, Alvarinho

Solos: Franco Argilosos com afloramentos de quartzo

Vindima: Agosto/Setembro

Teor Alcoólico: 13% 

Acidez Total: 6,0 g/l

pH: 3,28

Cor: Amarelo claro com laivos citrinos

Produção: 3.600 gfs

Aroma: Fino com notas florais e frutadas. Jasmim, flor de macieira, 
papaia e abacaxi em ambiente de harmonia.

Paladar: Na boca a untuosidade da casta Antão Vaz combina na 
perfeição com a acidez do Alvarinho num conjunto sumarento e 
onde se acentua a elegância no final de prova.

Informação Logística:

CAPACIDADE GARRAFA CÓDIGOS DIM. CX 6 GF. (CM & KG) EUROPALETE

750ML 560 326 9000 450 32x30x13 (8,4KG) Nº CAIXAS DIMENSÕES (CM) PESO BR. (KG)

88 120x80x160 740 KG

herdade do monte da r ibeira ·  portugal pousiohmrwww.pousiohmr.pt

Vinificação: Vindima manual para caixas. Esmagamento a frio 
com utilização apenas do mosto de lágrima e de prensagem 
muito ligeira. Fermentação em bica aberta a frio. Bâtonnage 
com borras finas durante o estágio em inox.

Gastronomia: Queijos suaves, pasta de abacate, gambas e marisco 
cozido, Salada de polvo, Filetes de peixe, saladas, pratos suaves com 
carnes brancas.

Açúcares: 0,6 g/l


