PONTUAL WINES

PONTUAL
SUPERIOR BRANCO

Notas de Prova

Vinho apresenta aromas com notas tropicais e citricas, sobressaindo
abacaxi e fruta branca. Na boca mostra-se fresco, minera, muito
intenso e persistente. Um conjunto muito agradavel.

Sobre o Vinho

Ano de Colheita: 2019

Castas: 80% Verdelho e 20% Arinto.
Alcool: 12,5% Vol.

pH: 3,38

Acidez Total: 5,2g/L

Classificagdo: Vinho Regional Alentejano
Solos: Xistosos

PONTUAL Vinificagdo: Desengace total, decantagdo entre os 72 e os 102C
SUPERIOR seguido de vinificagdo em Inox a temperatura controlada entre os
132 e os 15°C.
2019 Envelhecimento: em tanques de inox com batténage

VINHD REGIONAL

ALENTEIANO Temperatura de consumo: 102C

Harmonizagdes: Peixes de confecgdo ligeira, saladas, massas,
mariscos, sushi, carnes brancas.

Enélogo: Paolo Fituza Nigra

PrRODUTO UNIDADES POR CAIXA | PESO DA CAIXA (KG) | CUBICAGEM (LXCXA) EAN ITF

PONTUAL SUPERIOR BRANCO 750ML. 6 8,1 175x270x300mm 5605360200098 | 15605360100074

PLC — Companhia de Vinhos do Alandroal, Lda. | Travessa da Misericérdia n22 | 7250-150 Alandroal
www.pontualwines.com | geral@pontualwines.com | T: 268 887 260




