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PRODUÇÃO 13300 garrafas

ENÓLOGO Paulo Laureano

VINIFICAÇÃO

Desengacetotal sem esmagamento, fermentado em INOXa 25ºC. Fermentação
maloláctica em barricas decarvalho francês. Maturação em barricas novasde carvalho
francês durante 12meses.

ENGARRAFAMENTO Automático, sobatmosferae temperatura controlada
TEORALCOÓLICO 14,5%vol.
ACIDEZTOTAL 6.1g/dm3
pH 3.62
AÇUCAR 1.0g/ dm3
COR Granada.

AROMA Notas decompota, algumasespeciarias,folha de tabaco comnotas domadeira onde
estagiou

PROVA Ataquemacio, acidezbem equilibrada, frutas de inverno commuitas notas deespeciaria

FINAL DEBOCA Longoe persistente que deixa uma fina e delicada essênciade todos os seusaromase
sabores

CONSUMO Após1mêsde engarrafamento, até 10 anos

GASTRONOMIA Pratos de caça. Lombo assado.Bife Bourgogne
GARRAFA Garrafas de 750mL

EMBALAGEM Caixasde cartão de 6 x 750mL

PRIVATE SELECTION


