
PAÍS Portugal

REGIÃO Alentejo

SUB-REGIÃO Vidigueira

CLIMA Mediterrâneo

SOLO Xisto

TIPO Tinto

CASTAS Alfrocheiro

CLASSIFICAÇÃO DOCAlentejo Vidigueira

ANODECOLHEITA 2016

PRODUÇÃO 2770Garrafas

ENÓLOGO Paulo Laureano

VINIFICAÇÃO
Desengacetotal sem esmagamento, fermentado em INOXa 25ºC. Fermentação
maloláctica em barricas decarvalho francês. Maturação em barricas durante 12mesese
mais 6mesesemgarrafa, antes do seu lançamento.

ENGARRAFAMENTO Automático, sobatmosferae temperatura controlada

TEORALCOÓLICO 14.5%vol.

ACIDEZTOTAL 6.3g/dm3

pH 3.39

AÇUCAR 1.7g/ dm3

COR Granada

AROMA Frutos do bosquemescladoscom frutos negros, maduros e um pouco de especiarias

PROVA Macio com uma acidezbem balanceada,elegante e estruturado

FINAL DEBOCA Final longo e persistente

CONSUMO Após1mêsde engarrafamento, até 15 anos

GASTRONOMIA Pratos de caçade pelo, carnesvermelhas, peixes gordos no forno.

GARRAFA Garrafas de 750mL

EMBALAGEM Caixade cartão de 6 x 750mL


