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VINHO REGIONAL ALENTEJANO TINTO

FITAPRETA

ficha técnica

castas
Aragonês (40%), Alicante Bouschet (30%),
Trincadeira (20%) e Castelão (10%).

conceito
Exprimir o Alentejo através de um 
vinho. Elaborado a partir de castas 
tipicamente alentejanas, a 
intervenção enológica é praticamente 
nula enaltecendo os verdadeiros 
aromas e sabores da região.

denominação
Vinho Regional Alentejano.

notas de prova
Cor violeta concentrado. Nariz 
intenso a frutos pretos frescos com 
notas de erva seca. Ataque cheio, 
encorpado, rico e guloso com notas 

lançamento
60.000 garrafas lançadas em 
Agosto de 2022.

gastronomia
Funciona bem com carnes vermelhas 
grelhadas e condimentadas.

viticultura
As uvas são cultivadas em “regime de 
Produção Integrada Certificada”, de 
sequeiro. Além disso, as nossas vinhas 
e adega estão também no âmbito do 
programa sustentável da Comissão 
Alentejo. Todas as uvas são provenien-
tes de vinhas de qualidade da região 
do Alentejo. As vinhas são cultivadas 
em solos graníticos pobres ou xistosos 
rochosos inférteis produzem natural-
mente baixos rendimentos de frutos 
concentrados caracterizados por uma 
profunda intensidade aromática. A 
idade média da vinha deste vinho é de 
cerca de 20 anos. 

vinificação
Após longo monitoramento, os cachos 
são colhidos a dedo. Após a triagem e 
esmagamento as uvas são transportadas 
por gravidade para cubas de inox, 
pré-maceradas a frio e a fermentação 
inicia-se espontaneamente. A maceração 
pós-fermentativa dura de 18 a 30 dias.

estágio
12 meses 50% em carvalho francês e 
50% em cuba.

álcool: 14,5% Vol. 

análises: Sulfitos: 40<SO2<80ml/L  
(limite SO2 vinho biológico<100 mg/L; 
limite SO2 vinho biodinâmico <70mg/L).
Sem glúten.

conservação e serviço
Conservar a 12-14ºC e servir a 16ºC 
para ser bebido a 18ºC.

ENÓLOGO: ANTÓNIO MAÇANITA
ENÓLOGA: SANDRA SÁRRIA


