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FICHA TECNICA

CASTAS
100% Alfrocheiro.

ORIGEM
Vinho Regional Alentejano.

CONCEITO

Ausente dos escritos antigos, o Alfro-
cheiro pensava-se por isso ser uma
casta recente no territério nacional.
Hoje, a ciéncia explica que é uma das
mais antigas, progenitora de castas
como Casteldo e Moreto. Este 100%
Alfrocheiro é o primeiro teste de uma
vinha de 47/ anos, em que cada cepa
€ uma peca de arte esculpida pela
natureza, resuftando num vinho extre-
me, puro e floral, como nunca o provd-
mos antes. O Alfrocheiro também
queria estar nu.

VINIFICACAO

Certificagdo de producdo integrada,
fermentacdo espontdnea, sem contac-
to com barrica.
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VINHO REGIONAL ALENTEJANO

NOTAS DE PROVA

Cor escura violeta brilhante, nariz inten-
so, floral, algum quimico tipico de
alfocheiro, notas terra e grafite. Ataque
com boa densidade, puro, fresco com
textura longa.

CLIMA
Mediterrdneo continental, dias quentes
e secos, com noites muito frias.

PRODUCAO
I 999 garrafas de 0,75L.

ALCOOL: /55% Vol.

CONSERVAQAO E SERVICO
Conservar a |1 2-14°C e serir a 14°C
para ser bebido a 18°C.

GASTRONOMIA

Pratos de tacho com gordura.
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